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Caviar - perfect example of exquisite cuisine and exclusive taste

Caviar - the roe of sturgeon is the most ex- free of preservatives and taste
pensive delicacy in the world. enhancers

His supplier was the nature - until man fresh daily during all seasons
exhausted the natural resources. produced according to ecological
The caviar market caved in world wide at principles

the end of the last century. in tins containing 50 g, 125 g, 250 g,
CAVIAR CREATOR supplies the finest Caviar 500 g und 1.000 g.

Ossetra < malossol

Ukpa - MoHATME N3bICKAHHOM KYXHU 1 SKCKNO3MBHOIO BKyCa

MKpa — 3epHUCTan oceTpoBas camblin HeXHeMNLlero KayecTBa 0ceTp <manocon>
pJoporon N3 aKBaKynbTyp:

Lenunkatec B Mupe. E€ noctaBLukom 6biia 6e3 KOHCePBAHTOB 1 yCUINTESNIEN BKYCa
NpUpoAa — NoKa YesloBeK He ncyepnan BCerga ceexas B iloboe Bpems roga
NPUPOAHbIE pecypcbl. K KOHLY NPOLUIoro NPOV3BOANTCA Ha SKOJIOrMYECKOM
CTONeTUA BO BCEM MUPE NKOPHbIV PbIHOK OCHOBe

ob6pyLumnca. B 6aHKax no 50 rp, 125 rp, 250 rp, 500 rp
CAVIAR CREATOR nocTtaBnset nkpy 1 1.000 rp.

Caviar - Inbegriff erlesener Kiiche und exklusiven Geschmacks

Caviar - der Rogen vom Stor ist die teuerste frei von Konservierungsmitteln und
Delikatesse der Welt. Sein Lieferant war Geschmacksverstdrkern

die Natur - bis der Mensch die natiirlichen tagesfrisch zu allen Jahreszeiten
Ressourcen erschopfte. Gegen Ende des ver- produziert nach ckologischen
gangenen Jahrhunderts war der Caviarmarkt Grundsatzen

weltweit zusammengebrochen. in Dosen zu 50 g, 125 g, 250 g, 500 g und
CAVIAR CREATOR liefert Caviar feinster 1.000 gr.

Osietra-Qualitdt < malossol >
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Caviar and sturgeon delicacies from ecological aquaculture

Caviar und Stordelikatessen aus okologischer Aquakultur

Sturgeon delicacies

Quality conscious consumers want to know
how and where their food has been produ-
ced.

Demanding chefs want to be able to offer
new and unusual creations to their guests.
For this reason the meat of the sturgeon is
in increasing demand.

As a so called «cartilage fish» the sturgeon
has no bones and this has contributed to its
popularty.

A further advantage of sturgeon meat is, that
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Stordelikatessen

Qualitatsbewusste Verbraucher wollen
wissen, wo und unter welchen Bedingun-
gen ihre Lebensmittel hergestellt worden
sind. Anspruchsvolle Koche wollen ihren
Gdsten neue und ausgefallene Kreationen
bieten konnen. Deshalb wird auch das
Fleisch vom Stor zunehmend nachgefragt.

Als sog. «Knorpelfisch» hat der Stor keine

Gradten, was zusatzlich zu seiner steigenden
Beliebtheit beitragt. Ein weiterer Pluspunkt
von Storfleisch: Es enthdlt nur ca. 11 % Fett

it contains only about 11 % fat (im compa-
rison to salmon, which contains about 23
% fat)

With the ethical and ecologically «clean»
aquaculture, CAVIAR CREATOR fulfils the
requirements of the market.

With sturgeon fillets and steaks (fresh and
smoked, with or without skin) gourmets and
gastronomes receive a basic product capable
of variation.

OCETPOBbIe AennkKartecbl

MoTpebuTtenn 3HaTOKM KauecTBa XOTAT
3HaTb rAe 1 Npy Kakux YCI1oBUAX O6bln
N3roTOBJIEHbI NX MULLEBbLIE MPOAYKTbI.
[NoBapa XxOoTAT Nnpeanaratb CBOMM FOCTAM
HOBbIE U N3bICKaHHble TBOpPeHUA. [ToaTomy
MsICO OCeTpa MoJib3yeTcs Bce 60bLLINM
CpOCOM.

Tak Ha3blBaeMble «XpsilLieBble PbiObl» He
MNMEIOT KOCTEN, YTO AOMONHUTENIbHO
roBoput

0 ero Bo3pacTaloLLen NpuBIeKaTeNIbHOCTU.
Crnepgyowwmin ntoc OCETPOBOro MACA: OHO
copepxunt okono 11% xunpa (B cpaBHEHUY C
NIOCOCbI0, COAEepP KaLLen 0Komo 23 % »urpa)
@®upma CAVIAR CREATOR cBoer 3TnyecKkmn

1 SKONOTMYECKN YNCTOM aKBaKyJIbTYypPOM Mo
npaBy COOTBETCTBYET TPEOOBAHMAM PbIHKA.
lypMaHbl 1 racTPOHOMbI MoJlyyatoT dpune
0OCeTpa 1 OCETPOBbIE CTENKN (CBEXUE U
KomMueHble ¢ nnm 6e3 KoXku) 6a3oBble
NPOAYKTbl KOTOPbIMN MOXHO BapbUpOBaTh.

(im Vergleich zum Lachs, der ca. 23 % Fett
enthalt)

Mit der ethisch und okologisch «sauberen»
Aquakultur wird CAVIAR CREATOR den
Erfordernissen des Marktes gerecht.

Gourmets und Gastronomen erhalten mit
Storfilets und Storsteaks (frisch und gerdu-
chert, mit oder ohne Haut) variationsfahige
Basisprodukte.

I/IKpa N oceTpoBbie AeNnKaTecCbl U3 3KoJiIornyeckm yucronm dKBaKyJbTypbl
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Aquaculture

Man gets fish from the ocean, lakes and
rivers. This was always so.....

But now is the time to re-think. The «UN
Food and Agriculture Organisation - FAO»
reports that currently 75% of all fish stocks
have been fished to their limits or over
fished already. This problem also concerns
sturgeon, the caviar fish: Environmental pol-
lution and illegal catches have almost wiped
out the sturgeon in the Caspian Sea.

Aqua farming in closed circulation plants is

Aquakultur

Fische bekommt der Mensch aus dem Meer,
Seen und Fliissen. Das war immer so ...

Aber es ist Zeit zum Umdenken. Die «Welter-
ndhrungsorganisation - FAO» berichtet, dass
derzeit 75 % aller wirtschaftlich genutzten
Fischbestdnde bis an ihre Grenzen befischt
oder bereits iiberfischt sind. Dieses Problem
betrifft auch den Stér, den Caviarfisch: Um-
weltverschmutzung und illegaler Raubfang
haben die Storbestdnde im Kaspischen Meer
nahezu ausgerottet.

Aquafarming in geschlossenen Kreislaufan-

capable of keeping freshwater fish (like the
sturgeon) available, at any time, indepen-
dent of seasonal fluctuations in temperature.
Aqua farming in closed circulation plants
combines economic common sense with
ecological far sightedness: The noble fish are
protected from environmental influences and
pathogens, the reproduction cycles are allo-
wed to increase according to seasonal peaks
and at the same time the natural fish stocks
will be protected.

AkBadepma

Yenosek nonydyaeT pblby 13 Mops, 03ep 1
pek. Tak 6bi10 BCErAaa ...

Hactynnno Bpemsa nepeocMbIC/IBaHNA.
«BcemupHas opraHusaums FAO» coobuiaerT,
YTO B HacTosLee BpeMsa 75% PblOHbIX
pecypcoB, NCMOb3yeMblX B SKOHOMUKE,
BbIJIOB/IEHbI A0 MPeAena UM NoAHOCTbIo. ITa
npob6siemMa KacaeTcs Tak»Ke 1 0CeTpa, MKOPHO
pbi6bI: 3arpA3HEHNE OKpPY»KatoLLen cpeabl,
HeneranbHbIN Npombicen B Kacnunckom mope
NOYTY YHUUTOXKMAM 3amacbl OceTpa.

AkBadepMa C yCTaHOBKOW 3aKpbITON LIPKY-
NALMM B COCTOAHUN NOCTaBNATb B Ntoboe
BpemMsA NPecHOBOAHYIO Pbiby (Kak oceTp)
He3aBMCMMO OT KonebaHuii Temnepatyp
BpemeHu roaa. AKkBadepma C yCTaHOBKOW
3aMKHYTOFO LiMKna (pblba B 3aKpbITOM NPOCT-
paHcTBe) 06befMHAET B cebe 3apaBblil CMbICH
1 3KOJIOrMYeCcKyto AanbHOBUAHOCTL: 6aro-
poaHble pblObl 3aLMLLEHbl OT BAUAHNSA
OKpy»KatoLLei cpeabl 1 Bo3byanTenen 6one-
3HeN, LMK Pa3MHOMKEHNA MOXHO OPUEHTH-
poBaTb B 3aBMCYMOCTMN OT CE30HHOIO
NYKOBOTO CMpoca U OJHOBPEMEHHO ByayT
COXPAHATLCA MPUPOLHbIE Pecypcbl pPbibbI.

lagen ist in der Lage, SiiRwasserfische (wie
den Stor) unabhdangig von jahreszeitlichen
Temperaturschwankungen jederzeit verfiig-
bar zu halten. Aquafarming in geschlossenen
Kreislaufanlagen («Flische im Stall») verbin-
det wirtschaftliche Vernunft mit 6kologischer
Weitsicht: Die Edelfische sind geschiitzt vor
Umwelteinfliissen und Krankheitserregern,
der Vermehrungszyklus lasst sich nach
saisonalen Bedarfsspitzen ausrichten und
gleichzeitig werden die natiirlichen Fischbe-
stande geschiitzt.
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Caviar and sturgeon delicacies from ecological aquaculture

Caviar und Stordelikatessen aus okologischer Aquakultur

CAVIAR CREATOR sturgeon farms

CAVIAR CREATOR operates in East Germa-
ny, in the Hanseatic city of Demmin two
aquaculture plants for sturgeon breeding
and caviar production. With the location at
Demmin, CAVIAR CREATOR has set stan-
dards for the aquaculture industry: The
plant set in operation in 2005, is the world’s
largest, closed sturgeon farm. Together both
plants demonstrate the best fully developed
location in the aquaculture industry world
wide.

The water is permanently rolled around,
mechanically and biologically cleaned and
purified two times per hour. Through this,
the fresh water needs are reduced to the
technically possible minimum. The feeding

CAVIAR CREATOR - ¢pepmbl oceTpoB

CAVIAR CREATOR paboTaeT B raH3eiCKOM ro-
poae AemmuH (MekneH6ypr- oprnomepH) Ha
[BYX yCTaHOBKax akBaKy/nbTypbl ANA
pa3BegeHus

OCeTPOB 1 MPOU3BOACTBA NKPbI. PazamecTns
npouseoacteo B flemmnHe CAVIAR CREATOR
Co34aeT MacluTabbl OTPAC/I aKBaKybTypbl:
nepsas 13 fBYX YCTaHOBOK (3anyLleHa B
npoun3BoAcTBo B 2005 r.) KpynHenwas B Mvpe
3TOro TMna. 3T! YyCTaHOBKU NPeACTaBAAloT— B
MeXYHapOLHOM CPaBHEHNUW — HaUTyULIM
0bpa3om 060pyAOBaHHOE MPOU3BOLCTBO 3TOW
oTpacnu.

Bopa noctosaHHO nepemellBaeTcs, fBa pasa
B YaC OUMLLAETCA MEXaHMYECKN, @ TaKXKe
6ronornyecku. Tem cambim, NOTPEOGHOCTL B
CBEXeW BoJe, CHVXEHa 10 TEXHUYECKNU
BO3MOXXHOrO MMHUMYyMa. KopmieHuve ynpas-

CAVIAR CREATOR Storfarmen

CAVIAR CREATOR betreibt in der Hansestadt
Demmin (Mecklenburg-Vorpommern) zwei
Aquakulturanlagen zur Storzucht und Cavi-
arerzeugung. Mit dem Standort Demmin hat
CAVIAR CREATOR Mafstdbe in der Aquakul-
turbranche gesetzt: Die jiingere der beiden
Anlagen (im Jahre 2005 in Betrieb gegangen)
ist die weltgrofite ihrer Art. Beide Anlagen
zusammen stellen den - im internationalen
Vergleich - am besten ausgebauten Standort
der Branche dar.

Das Wasser wird permanent umgewalzt und
zwei mal stlindlich mechanisch sowie bio-
logisch gereinigt. Dadurch wird der Frisch-
wasserbedarf auf das technisch mogliche
Minimum reduziert. Die Fiitterung erfolgt

is computer-controlled. The aquaculture
plant passes water in potable quality back
into the environment.

In comparison with pond plants the space
requirements of aquaculture plants is
many times lower, while at the same time,
the operational safety and the environ-
mental safety are many times higher.

CAVIAR CREATOR cultivates the Siberi-
an sturgeon «Acipenser baeri». The first
generation of albino sturgeon (Acipenser
ruthenus) was engendered from their own
reproduction in the spring of 2007. From
these sturgeon the extremely precious
«Golden caviar» is produced that, in ear-
lier times, was reserved only for the Tsars.

nsaetca komnbtlotepom. OTpaboTaHHadA Boda 13
aKBaKy/bTypbl COpacbiBAaETCA B OKPY»KaloLLyto
cpepy UCKIYMTENbHO NUTHEBOrO KayecTBa.
B cpaBHeHM € 03epHbIMK YyCTaHOBKaMu pa3Be-
ZeHusA pblbbl, Tpebyemas niowaab AnA ycra-
HOBKW aKBanybTypbl BO MHOIO pa3 MeHblue, a
HafeXHOCTb NMPOV3BOACTBA U1
6naronpuATHOCTb

[NA OKPY»KatoLLen cpebl 3HaUNTENbHO BblILLe.
CAVIAR CREATOR pa3BoguT cbupckoro
oceTpa «Acipenser baeri». BecHon 2007 roga
6b1110 BblBEIEHO NEePBOE NMOKONEHNE ajIbONHO
-oceTpoB (Acipenser ruthenus) n3 cobctBeHHO
BbIBEZJ€HHbIX

pbl6. 113 3Tx oceTpoB byaeT fobbiBaTbCA
ZparoueHHas nkpa «Goldene Caviar», paHee
npenHa3HayaBLLAACA TONbKO AN1A LLapCKOro

CTOJ1a.

computergesteuert. Die Aquakulturanlage
gibt ausschlieflich verbrauchtes Wasser in
trinkbarer Qualitat an die Umwelt ab.

Im Vergleich zu Teichanlagen ist der Platz-
bedarf einer Aquakulturanlage um ein
Vielfaches geringer, wahrend gleichzeitig die
Betriebssicherheit und die Umweltfreund-
lichkeit um ein Vielfaches héher sind.

CAVIAR CREATOR ziichtet den Sibirischen
Stor «Acipenser baeri». Im Frithjahr 2007
wurde die erste Generation von Albino-
Storen (Acipenser ruthenus) aus eigener
Vermehrung erzeugt. Von diesen Storen

wird der duferst kostbare «Goldene Caviar»
gewonnen, der frither den Zaren vorbehalten
war.

I/IKpa N oceTpoBbie AeNnKaTecCbl U3 3KoJiIornyeckm yucronm dKBaKyJbTypbl
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The caviar master

Aqua farming at CAVIAR CREATOR is bio-
technology with high tech standards. Never-
theless, manual tradition is at the centre of
the production process.

An exclusive top level product like caviar
has a chance on the market only when high
quality can be continuously guaranteed. The
caviar master Vera Kadzhespirova, therefore,
belongs to the CAVIAR CREATOR team.

Ms. Kadzhespirova was trained in the earlier
Soviet Union. In 1981 she received «Qua-
lification Level 1», the highest award for a

Die Caviarmeisterin

Aquafarming bei CAVIAR CREATOR ist Bio-
Technologie auf High-Tech-Niveau. Dennoch
steht handwerkliche Tradition im Mittel-
punkt der Produktionsprozesse.

Ein exklusives Spitzenprodukt wie Caviar
hat nur dann eine Chance am Markt, wenn
dauerhaft hohe Qualitat sichergestellt wer-
den kann. Zum Team von CAVIAR CREATOR
gehort deshalb die Caviarmeisterin Vera
Kadzhespirova.

Frau Kadzhespirova wurde in der friiheren
Sowjetunion ausgebildet. 1981 erhielt sie

caviar master.

Ms. Kadzhespirova is responsible for the
quality of every single tin of caviar leaving
the production at CAVIAR CREATOR. The
method of traditional manual salting of the
roe is her professional secret.

With the engagement of Ms. Kadzhespirova,
CAVIAR CREATOR is in the tradition of the
world famous Russian caviar manufacture
and contributes to the conservation of this
precious knowledge in this way.

UkopHbil macTep

AkBadepma dpupmbl CAVIAR CREATOR 3710
61OTEXHONOINA Ha BbICOKOTEXHONOMMYECKOM
ypoBHe. Tem He MeHee, pyyYHas TpaagnLma
ocTa-

€TCA B LIeHTpe NPOon3BOACTBEHHOrO MpoLiecca.
Takom 5KCKNIO3MBHbIV NPOARYKT, Kak MKpa
MOXET UMETb LLIAHCbI Ha pbliHKe cObiTa, ecnu
el MOXHO 06ecrneunTb Ha AnNnTeNbHOE Bpems
BbICOKOe KayecTBo. [loaTomy macTep Bepa
KapxecnupoBa uneH konnektuea CAVIAR
CREATOR.

-ka KagkecnmpoBsa nonyuuna obpasoBaHue
B 6b1BLIEM CoBeTckom Coto3e. B 1981 rogy oHa
Monyyunsia BbICLUIYIO Harpagy MKOPHOro
MacTepa «KBanndrkauMoHHan cTeneHb 1» .
locnoxa KagxecnupoBa oTBeyvaeT 3a
KayecTBo

Kaxk[ol oTaenbHol 6aHKM UKpbI, KoTopas
yxoauT n3 maHydakTypbl CAVIAR CREATOR.
Bup 1 cnoco6 pyyHoro nocona 3epeH MKpbl
ABNAeTCA NPodeccMoHanbHON TaliHOW.
AHra)kupoBaHHOCTb r-Xu Kagxecnmposon
obecneumBaet pupme CAVIAR CREATOR
BCEMUPHO V3BECTHYIO TPAANLINIO PYCCKOM
MNKOPHOW MaHypaKTypbl, 1 TeM caMbiMm obecre-
UMBAET COXPaHEHMEe STUX LleHHbIX 3HaHWUN .

mit der «Qualifikationsstufe 1» die hdchste
Auszeichnung flir Caviarmeister.

Frau Kadzhespirova ist fiir die Qualitat jeder
einzelnen Dose Caviar verantwortlich, wel-
che die Manufaktur von CAVIAR CREATOR
verldsst. Die Art und Weise der manuellen
Salzung des Rogens ist ihr Berufsgeheimnis.

Mit dem Engagement von Frau Kadzhes-
pirova steht CAVIAR CREATOR in der Tradi-
tion der weltberiihmten russischen Caviar-
manufaktur und tragt damit auch dazu bei,
dieses kostbare Wissen zu erhalten.
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Caviar and sturgeon delicacies from ecological aquaculture

Caviar und Stordelikatessen aus okologischer Aquakultur

The caviar market

In the year 1979 approx. 3,500 tons of caviar
were on the world market. At the beginning
of this century it was still approx. 500 tons,
400 tons in the year 2002 and 80 tons in the
year 2005/2006 whereby, almost half came
from sturgeon captured in the wild ... and
these with a steadily diminishing tendency.

In the final construction stage CAVIAR
CREATOR will produce in Demmin approx.
33 tons of caviar and 390 tons of sturgeon

Auf Asien entfallen 15 % des weltweiten Kaviarkosums -

allein 50 % davon auf Japan
Europa: 40 % des weltweiten Kaviarkosums

NKopHbIN pbIHOK

B 1979 rogy Ha MMPOBOM PbIHKe 6b110 OKONIO
3.500 TOHH MKpbI. B Hayane sToro ctonetusa
6b1n10 eLwé okono 500 ToHH, 400 ToHH B 2002
rogy n B 2005/2006 rogax ewé 80 TOHH, U3
KOTOPbIX MPYIMEPHO MOJIOBNHA MKPbI U3
NPUPOAHOrO Y/O0BaA ... C TEHAEHLMEN
NMOCTOAHHOIO CHUKEHWA.

K 3aBepLueHmto pacwmpenns ¢prupmbl CAVIAR
CREATOR B lemMuHe 6yaeT npon3BogmnTbca
0K0J10 39 TOHH UKpbl 1 390 TOHH MACa oceTpa.
OctanbHble Tepputopun B CLUA HaxoaaTca B

Der Caviarmarkt

Im Jahre 1979 waren ca. 3.500 Tonnen Ca-
viar am Weltmarkt. Anfang dieses Jahrhun-
derts waren es noch ca. 500 Tonnen, 400
Tonnen im Jahre 2002 und 2005/2006 noch
80 Tonnen, wovon ca. die Hilfte auf Caviar
aus Wildfang entfiel ... und dies mit stetig
sinkender Tendenz.

In der Endausbaustufe wird CAVIAR CREA-
TOR in Demmin ca. 33 Tonnen Caviar
und 390 Tonnen Storfleisch produzieren.

meat. At present further locations in the USA
are in the projections phase (February 2009).

The marketing field for the noble product
caviar has changed considerably in a positi-
ve way in the last 20 years: the liberalizati-
on of the markets in the countries of eastern
Europe as well as the opening of China
(where the sturgeon is traditionally a highly
respected fish) allowed new and strong
buying levels to emerge.

> Asia: 15 % of global
consumption ® Japan
represents 50% of
Asia’s volume

A3nsa: 15 % M1poBOro pbiHKa
notpebneHus nkpbl 50 %
13 HMX BbiNajgaeT Ha fAnoHuio

> Europe: 40 % of global
consumption

Espona: 40 % mnposoro
pblHKa NoTpebneHnsa NKpbl

> USA 45 % of global
consumption

CLLA 45 % mMnpoBOro pbiHKa
noTpe6neHns NKpbI

> Consumer spending in
Russia, China and South
Africa has increased
significantly in the last
decade.

3a nocnepHee gecatuneTue
cnpoc Ha ukpy B Poccue,
Kutae n lOxHon Adprke
3HAUUTESIbHO BbIPOC.

USA: 45 % des weltweiten Kaviarkosums

Die Nachfrage nach Kaviar ist in Russland, China und Siidafrika
wdhrend des vergangenen Jahrzehnts bedeutend angestiegen

CTagun npoekTnpoBaHua (pespanb 2009 roga).
MapkeTrHroBoe NpPoCTPaHCTBO KOHEYHOTO
npoayKTa- UKpbl 3a nocnegHve 20 net
3HAYUTENIbHO M3MEHUIOCh B JTyYLLYIO CTOPOHY :
nubepannsaunsa pbIHKOB B CTPaHax BOCTOYHOM
EBponbl, a Takxe oTKpbITUEe KuTas (raoe ocetp
ABNAETCA PbI6O, TPAANLNOHHO
Nosb3yHoLenca

CNPOCOM), MOABUINCH C/TON BbICOKOLOXOAHbIX
notpebuTenen.

Weitere Standorte in den USA befinden sich
in der Projektierungsphase (Februar 2009).

Das Marktumfeld fiir das Edelprodukt Caviar
hat sich in den vergangenen 20 Jahren deut-
lich zum Positiven hin verdndert: Die Liberali-
sierung der Mdrkte in den Landern Osteuropas
sowie die Offnung Chinas (wo der Stor ein
traditionell sehr hoch angesehener Fisch ist),
haben hier neue und sehr einkommensstarke
Kauferschichten entstehen lassen.

I/IKpa n oceTpoBblie AeNinKkaTecbl U3 SKoJsiornyeckn yucronm aKBaKyJ1ibTypbl
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CAVIAR CREATOR guarantee of quality

In July 2006 the European Community the caviar harvest. The product can be tra-
introduced a seal that every tin of caviar ced consistently back to its place of origin.

must carry. With this seal the EU supports CAVIAR CREATOR produces strictly accor-

the «Convention on International Trade in . . .. .
) . ding to ecological principles without the use
Endangered Species - CITES» in its efforts : o .
of hormones or chemical additives (in feed

he illegal cavi inf . : . :
to stop the illegal caviar trade and inform or in the water) and without genetic mani-

consumers. . ! :

pulation. The stocking rate in the aquacul-
The seal contains informations about the ture plants obeys the standards of organic
manufacturers as well as time and origins of animal husbandry.

CAVIAR CREATOR - rapaHTuA KayecTBa

B ntone 2006 r. nHbopMUpoBaHUA NKpbIl. Tak NpocneXKmBaeTca BeCb NyTb C
CoO06LLEeCTBO BBENO NeyaTb, KOTopas camoro Havana.

[OJIXKHA CTaBUTbCA Ha KaXkayto 6aHKy CAVIAR CREATOR npov3BoguT CBOO Npo-
nKpbl. 91O nevatbto EC npoussogutene OYKLMIO CTPOro NO 3KONIOrMYeCKNM 3aKOHam
«MexayHapoaHYy0 KOHBEHLIMIO 3aL/Tbl BUAOB 6e3 XMM1YECKNX NN FTOPMOHabHbIX J06aBOK
- CITES» B Mx ycunuax npefoTBpaLlieHms (B KOpMax 1 Boge) 1 6€3 reHHbIX MaHK-
HeferanbHON NPOAaAXKM NKPbI 1 MHGOPMU- nynAaumn. Hacagka poi6HoM monoau B
poBaHus notpebuteneii. Meyatb cogepXuT yCTaHOBKaXx akBKY/IbTYypbl COOTBETCTBYET
NHGOPMaLMIO O NPOU3TOBUTENE, @ TAKXKe O KpUTepuamM cofepKaHns >KUBOTHbIX.

BpeMeHn n mecte N3rotoBlieHNA

CAVIAR CREATOR - Qualitdtsgarantie

Im Juli 2006 fiihrte die Europdische Gemein- Caviarernte. Damit wird die Ware liicken-
schaft ein Siegel ein, das jede Dose Caviar los bis zum Ursprungsort riickverfolgbar.

tr'agen muss. Mit dle'sern Stegel unterstiitzt CAVIAR CREATOR produziert streng nach
die EU die «Internationale Artenschutzkon- . . . )
okologischen Grundsatzen ohne chemi-

vention - CITES» bei dem Bemiihen, den . .

. . . .. sche oder hormonelle Zusdtze (im Futter

illegalen Caviarhandel einzudammen und - .
oder im Wasser) und ohne Genmanipu-

die Verbraucher zu informieren. lation. Die Besatzdichte in den Aquakul-
Das Siegel enthalt Informationen iiber den turanlagen entspricht den Kriterien einer
Erzeugerbetrieb sowie Zeitpunkt und Ort der artgerechten Tierhaltung.

> OUR GOLD IS BLACK <




Caviar and sturgeon delicacies from ecological aquaculture

Caviar und Stordelikatessen aus okologischer Aquakultur

CAVIAR CREATOR has been honoured as a «<Recognized supplier of EURO-TOQUES chefs

EURO-TOQUES is the association of Eu-
ropean leading chefs. With this, EURO-
TOQUES honours the high quality of the
products OF CAVIAR CREATOR as well as
the commitment of the company to strictly
follow ecological criteria in production.

EURO-TOQUES, which derived its name
from «toque» (= high chef’s hat), was

Euro-
Toques

-,
-

brought to life at the suggestion of Jacques
Delors, (president of the European Union at
that time), Pierre Romeyer, Paul Bocuse, Eck-
art Witzigmann and other leading European
chefs.

The EURO-TOQUES - chefs consider themsel-
ves the custodians and guardians of Euro-
pean cuisine, dining and lifestyle.

CAVIAR CREATOR npusHaHHbI
noctaswuk ot EURO-TOQUES nosapos

EURO-TOQUES siBnaeTcsi o6begnHeHnem
NyYyLInX eBPOMENCKMX NoBapoBs. CBONM
npu3sHaHuem ¢rpma EURO-TOQUES
MOATBEPKAAEeT BbICOKOE KauecTBO
npopykToB drpmbl CAVIAR CREATOR, a Takxe
06A3aTeNIbcTBa NPEANPUATIA TOYHO
MoAAepK1BaTb SKONOFNYECKNe KpUTEPUM B
Npov3BOACTBeE.

Oupma EURO-TOQUES, Ha3BaHwe,

KOTOPOW NPOUCXOANT OT CJIoBa «toque»

(= BbICOKMI NOBapCKOW Konnak ) ,

bbina ocHoBaHa B 1986 rogy no nHuLmaTuee
6biBLWero npe3vaeHTa EC Xaka [enopa
MNbeppe Ponmepowm, Maynem bokyse,
JKKapToM BUTLMIMaHOM 1 Apyrmu eBpo-
NMencKUMM NoBapamm BbICLLIEN KaTeropum.
Led nosapa EURO-TOQUES cuumTtatot cebs
XPAHUTENSIMU 1 3aLUUTHUKAMMX €BPOMENCKoM
efibl, 3aCTOMbA U KYNbTYPbl XKNU3HW.

CAVIAR CREATOR ist «<Anerkannter Lieferant von EURO-TOQUES-Kochen

EURO-TOQUES ist die Vereinigung der
europdischen Spitzenkdche. Mit der Aner-
kennung wiirdigt EURO-TOQUES die hohe
Qualitat der Produkte von CAVIAR CREATOR
sowie die Selbstverpflichtung des Unterneh-
mens, okologische Kriterien in der Produk-
tion strikt einzuhalten.

EURO-TOQUES, die ihren Namen von
«toque» (= hohe Kochmiitze) ableitet,

wurde 1986 auf Anregung des damaligen
EG-Prasidenten Jacques Delors von Pierre
Romeyer, Paul Bocuse, Eckart Witzigmann
und anderen Spitzenkdchen Europas ins
Leben gerufen.

Die EURO-TOQUES-Chefkoche sehen sich als
Bewahrer und Hiiter der europdischen Ess-,
Tisch- und Lebenskultur.

I/IKpa N oceTpoBbie AeNnKaTecCbl U3 3KoJiIornyeckm yucronm dKBaKyJbTypbl
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Take a view to the CAVIAR CREATOR
location in Demmin (Germany): The
aquaculture plant «Demmin I» (production
started in 2005) from the outside (above),
the power station (middle) and the aqua-
culture plant «Demmin 1» from the inside

(down).

CREATOR

Ein Blick in den CAVIAR CREATOR-
Standort Demmin (Mecklenburg-Vorpom-
mern): Aufienansicht der Aquakulturan-
lage «Demmin I» (Betriebsbeginn 2005)
(oben), das Kraftwerk (mittleres Bild) und
die Aquakulturanlage «Demmin 1» von
innen (unten).

Bupg Tepputopumn CAVIAR CREATOR-
LemMuH (MekneH6ypr- DoprniommepH) :
BHewHW BUA ycTaHOBKM «JeMMUH I»
(Hauyano npownssopcTea 2005) (Bepx.),
3NEKTPOCTaHUKMA (Cpes. pUc.) 1 yCTaHOBKa
AkBakynbTyp «[JleMMuH I» BHyTpm (CHU3Y)

e —
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g
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Contact and informations

Kontakt und Informationen

Produkt aus Aquakultur
Inhalt: Storrogen, Salz
Nach dem Offnen innerhalb

e verbrauchen

For orders from all countries except Europe please contact
CAVIAR CREATOR Manufacture Inc.
@ +001 702 804 28 25

order@caviar-creator.com

For orders from countries in Europe please contact
Fiir Bestellungen wenden Sie sich bitte an die
[lns 3aka30B o6palLyaiiTech NoXanyncra Ha pupmy
CAVIAR CREATOR Manufaktur GmbH e Caviar-Creator-Platz 1-2
17109 Demmin (Germany)
@ +49 (0)3998 /2588 0

info@caviar-creator.com

Order the press kit in English: info@caviar-creator.com

3akakuTe KaTasnor no emanny: info@caviar-creator.com

See the guided tour through the aquacultre-plant in Demmin on the CAVIAR CREATOR - website:
CmoTpurTe 0630p NO YCTaHOBKaM akBaKynbTypbl B lemmuHe Ha cante — CAVIAR CREATOR:

http://www.caviar-creator.de/eng/index.php?choice = downloads&sub = movies
Bestellen Sie die Pressemappe per Mail: info@caviar-creator.de

Sehen Sie den Rundgang durch die Aquakulturanlage Demmin auf der CAVIAR CREATOR - Webseite:

http://www.caviar-creator.de/ger/index.php?choice = downloads&sub = movies

Photos: Wilfred H.G. Neuse * Foto Wiese ® bruno neurath-wilson ¢ iStock | Translation: Dianna Freeland & Liudmila Tripolskaya | February 2009
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